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Menu del Pranzo di Natale

< Aperitivo >
Spumante

AT T

< Pane >
Focaccia Fatta in Casa

PEXToTDT A1y F v EERME TF— R

< Antipasto >
Antipasto Misto di Natale
HIRE D &bt

Cannolo di Fegato grosso d’ Anatra al profumo di Tartufo
TExT7TSDH S —IUYT—FT ¢ MY 2 TEK

Culatello con composta di Pere
IOVRBEANLT 757y a” fEr i

< Pasta >
Linguine alla” Sabatini”

AAEMELENDY T A3 PNT ¢ —=Jil

< [l Pesce >
Amadai Croccante in Zuppa di Verdure Invernali

HifiD vy > b &0 DXEHDRX— TN T
< La Carne >
Cosciettina d’ Anatra in Sfoglia con Salsa al Porto
v T VEERIRD A WAPEE AL FEY — R
< Dolce >

Ganache al Cioccolato e Fragole

con Salsa di Pistacchio e Lampone
NIVF—FETa AT A FADHF v a
CARFA LTS URT— XV —R
< Caffe >
d—t— #FE ATzIT TATLvY N—TTor—

¥9,500
Bl - U — & ZRLGAR)

Menu del Cena di Natale

< Aperitivo >
Spumante
ATVT
< Pane >

Focaccia Fatta in Casa

BEERTeTCDT A Ay F v LAKME TF—R

< Antipasto Freddo >
Sfera di Fegato grosso al colori Natalizi con neve al Tartufo
JVARANTG—DIT 4T IFAT 25
bV 2 7RO E 2 IR A T

< Antipasto Caldo >
Ravioli ai Molluschi,Ricci di Mare e Caviale

i IJVH, YZDTV RIS T oA Fy a7 LI

< Pasta >
Tortelli d’ Anatra in Brodo con Zabaione di Porcini
¥ T VHEMRRD RVT v Y
HRIVF—ZE &=V SO INA A —F
< Il Pesce >
Aragosta Arrosto con Risotto allo Zafferano

FEEEOT—X s FT75DY Yy bk

< La Carne >
Contrefiletto di Manzo “Kazuno” ai Ferri con Salsa al Tartufo Nero

FEDREMA S DDA T —H1 2 DEAFEE
ARVaTVY—R

< Dolce >

Ganache al Cioccolato e Fragole
con Salsa di Pistacchio e Lampone
NIF—FET AT A FADHF v a
EXRFH LTS URT— XY —R
< Caffe >
JI—bt— X 77 LA

¥18,000
(Bl - Y —EZEEAR)




